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KAJA NATURAL FOODS GIDA ÜRETİM 
VE PAZARLAMA A.Ş. 

olarak kuruluş amacımız, organik tarım ve gıda 
sektöründe dünyanın farklı lezzetlerini Türk damak 
tadıyla buluşturmaktır. %100 yerli tohum organik 

domatesten elde ettiğimiz katkısız ürünlerimizi 
sizlerin beğenisine sunuyoruz.

KAJA NATURAL FOODS HAKKINDA



Kaja NATURAL, yüksek ürün kalitesini; üretim 
kalitesi, ham madde ve servis-hizmet kalitesi ile 

birleştiriyor. Üreticiye kıymet veren Kaja NATURAL, 
güvenilir ve garantili anlaşmalarla ülke tarımının 
desteklenmesi ve gelişmesine de aracılık ediyor. 
Baştan sona makineleşmiş, otomatik sistemlerle 

domatesin en lezzetli halleriyle tüketiciye 
ulaşmasını hedefliyor.

KAJA NATURAL FOODS HAKKINDA







JR. SOUS CHEF KIMDIR?
. .

Jr. Sous Chef;
mutfakta yönetim kadrosunun

başlangıç pozisyonudur. Jr. Sous Chefler,
kadroda Sous Chef olmaması durumunda

ya da şefin yokluğunda mutfak şefine
asistanlık yapan, ürünün kalitesinden

ve lezzetinden sorumlu olan şeftir.



NEDEN JR. SOUS CHEF?
Yemeklerinizin vazgeçilmezleri arasına girip,

tüm alışkanlıklarınızı kökten değiştirmeye
niyetli, organik ve iyi tarım ürünlerinden

hazırlanmış, içerisinde sevgiden başka katkı
maddesi bulundurmayan mutfağınızın

yardımcı şefidir. Mutfağınızdaki
lezzetten sorumludur.



TAZE
DOMATESTEN



ORGANIK DOMATES PÜRESI
. .

Organic Tomato Paste
Mevsiminde yetişen organik tarla domatesleri 
tek tek seçilir. Küflenmiş, yaralı, ezilmiş, lekeli 

ürünler ayıklanarak üretim bantlarından 
geçmektedir.Yüksek gıda güvenliği ve üretim 

teknolojisi kullanılarak cam kavanozlarda 
pastörize edilip depolanır. Bakanlık onaylı 
organik sertifikasyon kuruluşunca gerekli

denetim ve analizleri yapılmış, organik
sertifikası alınarak satışa sunulmuştur.

İÇİNDEKİLER: %100 organik domates püresi

490 g RAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



ORGANIK MENEMEN HARCI
.

Organic tomatoes and green peppers 
for srambled eggs (Menemen)

Jr. Sous Chef Organik Menemen 
Harcı’nda, organik yöntemlerle üretilmiş 
domateslerimizin tek ihtiyacı güneş, 
su ve biraz da besin. Eşsiztatmin edici 
lezzet için güneşte olgunlaşan organik 
domateslerimizi,organik tatlı biber ve 
deniz tuzu iledoğru kıvama gelene kadar 
pişiriyor, tazeliğini koruması için hemen 
kavanozluyoruz. Çok basit bir tarifle eşsiz 
lezzet içeren menemen harcımıza kontrollü 
ısıl işlem uygulayarak pastörize edip içerisine 
hiçbir koruyucu ve katkı maddesi koymadan 
sizlere sunuyoruz.

İÇİNDEKİLER: Domates püre %87,6, biber 
%9, ayçiçek yağı %2,4, deniz tuzu %1,  
organik içerikler.

300 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET





ORGANIK makarna sosu
feslegenli

.
.

Organic pasta sauce with basil

Jr. Sous Chef organik sertifikalı makarna
soslarımızda lezzet ve kaliteyi standart olarak
sunarken, küçük dokunuşlarla içerikleri
değiştirerek sizlere farklı tat alternatifleri
sunuyoruz. Organik domateslerimize 
fesleğenin büyüsünü ekledik, tarifsiz bir 
lezzet elde ettik.

İÇİNDEKİLER: Domates püresi %98,
Fesleğen %1, deniz tuzu %1, organik içerikler.

300 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



ORGANIK makarna sosu
sebzeli

.
.

Organic pasta sauce with vegetables

Özenle yetiştirilen organik domates ve
sebzelerden elde edilmiştir. İçerisindeki 

tüm hammaddeler organik sertifikasına 
sahiptir. Yoğun aromalı Jr. Sous Chef, 

Organik Makarna Sosu Sebzeli’nin 
içerisinde koruyucu ve katkı maddesi 

bulunmamaktadır. Domatesin ve sebzelerin 
muhteşem uyumu ile makarnalarınızı 

lezzetlendirebilir, içerisindeki gerçek sebzeler 
sayesinde sağlığınızı koruyabilirsiniz.

İÇİNDEKİLER: Domates Püresi %74,5, 
karnabahar %9, brokoli %9, pırasa %5, 

ayçiçek yağı %1,5, deniz tuzu %1, 
Organik içerikler.

300 g RAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



ORGANIK makarna sosu
napoliten

.

.
Organic pasta sauce neapolitan

Jr. Sous Chef organik makarna soslarımızı
sadece makarnada değil,aynı zamanda domates 
kullanmak istediğiniz diğer yemeklerinize de 
ilave ederek tüketebilirsiniz.
Soğan ve sarımsağın uyumlu lezzeti ve
domatesin yoğun kıvamı sayesinde tutkuyla
bağlanacağınızJr. Sous Chef Organik Napoliten
Makarna Sosu, birbirinden özel spesiyaller
hazırlamanız için mutfağınızın yardımcısı.

İÇİNDEKİLER: Domates püresi %99, 
Deniz tuzu % 1, Organik içerikler.

300 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



ORGANIK makarna sosu
arrabbıata

.

Organic pasta sauce with arrabbiata

O muhteşem acısını organik chili biberden, 
acıyı dengeleyen hoş tatlılığını da 

mevsiminde ve güneşte olgunlaşan organik 
domateslerimizden alan mis kokulu Jr. Sous 

Chef Organik Arrabbiata Makarna Sosumuz 
ile tarifsiz bir lezzet elde ettik.

İÇİNDEKİLER: Domates püresi %98,
Ayçiçek yağı %1, Deniz tuzu %0,9, Kırmızı toz 

biber (acı) %0,1, Organik içerikler.

300 g RAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



vegan feslegen pesto sos
Vegan basil pesto sauce

Türkiye’nin ilk ve tek Vegan Pesto Sosu olan
Jr. Sous Chef Pesto Sos, Taze fesleğen, ceviz,
karabiber ve sarımsağın eşsiz uyumuyla
harmanlanmıştır. Jr. Sous Chef Vegan Fesleğen
Pesto Sos ile bilindik bir lezzetin Jr. Sous Chef
ailesine özel yorumlanmış ve ekstra 
lezzetlendirilmiş halini sofralarınızla 
buluşturuyoruz.

KULLANIM ALANLARI: Makarna, pizza, 
salatalar, deniz ürünleri, kızarmış ekmek gibi 
birbirinden farklı kullanım alanlarıyla Jr. Sous 
Chef Vegan Fesleğen Pesto Sosla sofralarınızda 
yer verebilir ve damakları şenlendirebilirsiniz.

İÇİNDEKİLER: Taze fesleğen (%40),
ayçiçek yağı (%30), ceviz (%5), su, deniz tuzu, 
deiyonize elma suyu konsantresi, pirinç unu, 
asitlik düzenleyici (laktik asit), karabiber, 
sarımsak.

220 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



gurme
lezzetler



cafe de parıs sos
Cafe de paris sauce

Yoğun aroması ve benzersiz tadıyla et 
severlerin damak zevkine hitap eden Cafe
De Paris Sos’u Jr. Sous Chef olarak sizlerle
buluşturuyoruz. Ete verdiği lezzet ile
adından sıkça bahsedilen sosu kırmızı et
yemeklerinde kullanarak sofralarınıza
ekstra lezzet katabilir ve sunumlarınızı
zenginleştirebilirsiniz.

İÇİNDEKİLER: Su, krema (pastorize inek 
sütü kreması, patates nişastası, kıvam arttırıcı 
(selüloz, ksantan sakızı, karboksimetil selüloz), 
asitlik düzenleyici (potasyum fosfat), emülgatörler 
(yağ asitlerinin monogliseritleri), yağsız süt tozu, 
baharatlar (zerdeçal, hardal tozu, kişniş, tatlı 
toz biber, zencefil, çemen, tarçın, tarhun, kimyon, 
dereotu, hint cevizi, karanfil, sumak, sarımsak, 
soğan, mercanköşk, kakule), domates salçası 
(%1.6), fermente soya sosu (su, yağsız soya 
fasulyesi %25, buğday, tuz), tuz, maltodekstrin, 
renklendirici (karamel (E150d)), modifiye mısır 
nişastası, ayçiçek lesitini, pancar şekeri, tuz, 
ayçiçek yağı, asitlik düzenleyiciler (laktik asit, 
sitrik asit), enzim modifiye tereyağı, doğal 
renk vericiler (beta karoten, paprika), limon lifi, 
karabiber, maydanoz.

230 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

KULLANIM ALANLARI: Kırmızı et yemekleri 
ve tavuk yemekleriyle kullanılabilir ve Jr.Sous
Chef Cafe De Paris gurme lezzeti ile siz de
kendinizi gerçek bir şef gibi hissedebilirsiniz.



230 g RAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

DEMI GLACE SOS
Demi glace sauce

Fransız mutfağının en ünlü soslarından biri
olan Demi Glace Sos Jr. Sous Chef farkıyla

şimdi sofralarınızda...

Jr. Sous Chef Demi Glace Sos, besleyici 
özelliği ve zengin içeriğiyle özellikle kırmızı 

et ve tavuk yemeklerine çok yakışıyor. 
Kemik iliğinin taze sebzelerle harmanlanarak 

bir araya geldiği Jr. Sous Chef Demi Glace 
Sos’u ile yemeklerinize usta bir dokunuş 

yapacak ve yemeğinizi lezzetşölenine 
dönüştüreceksiniz.

KULLANIM ALANLARI: Özellikle biftek, 
antrikot gibi kırmızı et ve Tavuk yemeklerine 
ekstra lezzet katabilir ve aynı zamanda diğer 

soslarla da bir araya getirerek farklı lezzet 
alternatifleri deneyebilirsiniz.

İÇİNDEKİLER: Su, krema (pastorize inek 
sütü kreması, patates nişastası, kıvam 

arttırıcı (selüloz, ksantan sakızı, karboksimetil 
selüloz), asitlik düzenleyici (potasyum fosfat), 
emülgatörler (yağ asitlerinin monogliseritleri), 

yağsız süt tozu, maya özütü, kurutulmuş 
sebze tozları (soğan, domates, kereviz, 
havuç), pancar şekeri, domates salçası, 

soğan, sarımsak, bitkisel yağ (ayçiçek), tuz, 
asitlik düzenleyiciler (sitrik asit, laktik asit), 

karabiber, kişniş, biberiye, modifiye mısır 
nişastası, renk verici (karamel E150d), 

limon lifi, aroma verici (et), enzim modifiye 
tereyağı, muskat cevizi, maydanoz, kimyon.



ekstra acı sos
Seriously extra hot sauce

Acı severlerin baş tacı olacakJr. Sous Chef
Eksra Acı Sos, acının arandığı hemen hemen
her yemekte kullanılır ve nefis bir lezzet sunar.

İÇİNDEKİLER: Kırmızı acı jalepon biber 
(%40), su, distile sirke, acı biber özütü 
(capsicum), tuz, pancar şekeri, modifiye mısır 
nişastası, kıvam verici (ksantan sakızı), aroma 
vericiler (ananas, guava), asitlik düzenleyici 
(sitrik asit), koruyucu (potasyum sorbat).

100 mlRAF ÖMRÜ: 24 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

KULLANIM ALANLARI: Et, tavuk, 
kızartmalar ve deniz ürünlerine kadar geniş 
bir kullanım alanına sahip olan Jr. Sous Chef 
Ekstra Acı sosu dilerseniz tost, hamburger veya
sandviçlerinizle de keyifle tüketebilirsiniz.



THAI TATLI BIBER SOSU
.

Thai sweet chili sauce

İÇİNDEKİLER: Su, pancar şekeri, kırmızı 
acı chili biberi (%18), sirke, modifiye mısır 
nişastası, sarımsak, tuz, asitlik düzenleyici 

(sitrik asit), doğal aroma vericiler, koruyucular 
(potasyum sorbat, sodyum benzoat).

290 g RAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 12 ADET



hardallar



ORGANIK ekstra acı 
dijon hardal

.
.

Organic extra strong dijon mustard

Türkiye’nin ilk ve Tek Organik Sertifikalı 
Dijon Hardalı olan Jr. Sous Chef Organik 

Ekstra Acı Hardal hem yoğun, hem acı, 
hem de keskin bir lezzet! Jr.Sous Chef 

Organik Ekstra Acı Dijon Hardal ile usta 
bir aşçının elinden çıkmış gibi harika 

lezzetlere imza atabilir ve hem kendinizi 
hem de misafirlerinizi lezzet yolculuğuna 

çıkarabilirsiniz.

İÇİNDEKİLER: Sarı hardal tozu %16, pirinç 
unu %7, elma sirkesi %2, deniz tuzu %5 , su 

%70, organik içerikler.

230 g RAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

KULLANIM ALANLARI: Özellikle 
fırın yemekleri, kızarmış ekmek ve et 

parçacıklarıyla hazırlanmış sandviçler, 
birbirinden farklı salatalara eşlik eden Jr.Sous 

Chef Organik Eksta Acı Düon Hardal acı 
severlerin vazgeçilmez lezzeti olmaya aday.



acı hardal
Hot mustard

Jr. Sous Chef Acı Hardal hem yoğun, hem acı, 
hem de keskin bir lezzet! Jr. Sous Chef Acı 
Hardal ile usta bir aşçının elinden çıkmış gibi
harika lezzetlere imza atabilir ve hem kendinizi
hem de misafirlerinizi lezzet yolculuğuna
çıkarabilirsiniz.

İÇİNDEKİLER: Hardal tohumu (%26), su, distile 
sirke, tuz, baharatlar, asitlik düzenleyici (sitrik asit).

230 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

KULLANIM ALANLARI: Özellikle 
fırın yemekleri, kızarmış ekmek ve et 
parçacıklarıyla hazırlanmış sandviçler, 
birbirinden farklı salatalara eşlik eden Jr.Sous 
Chef Acı Hardal acı severlerin vazgeçilmez 
lezzeti olmaya aday.



SALATA 
SOSLARI



akdeniz salata sosu
.

Mediterranean salad dressing

İÇİNDEKİLER: Su, ayçiçek yağı, susam yağı 
(%1), asitlik düzenleyici (sitrik asit), tuz, hardal 
tozu, pancar şekeri, modifiye mısır nişastası, 
maltodekstrrin, maydanoz, soğan, emülgatör 
(ayçiçek lesitini), kıvam arttırıcılar (ksantan gum, 
guar gum), koruyucular (potasyum sorbat, sodyum 
benzoat), kekik, sarımsak, karabiber, zerdeçal.

250 mlRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET



trüflü
lezzetler



trüflü dijon hardal
.

Black truffle dijon mustard

İÇİNDEKİLER: Hardal tohumu, su, distile 
sirke, tuz, baharatlar, aroma vericiler (siyah 
trüf, beyaz trüf), siyah trüf mantarı.

230 gRAF ÖMRÜ: 36 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

* %100 Gerçek trüf mantarı

Dijon hardalının keskin ve yoğun lezzetini, 
trüf mantarının sofistike ve zengin aromasıyla 
birleştirerek sizlere sunuyoruz. Jr. Sous CHEF 
Trüflü Dijon Hardal, her kaşıkta gurme bir 
deneyim yaşamanız için özenle hazırlanmış, 
eşsiz bir sos. Mutfaklarınıza lüks ve şıklık 
katacak bu özel lezzetle yemeklerinizi 
taçlandırın. 



trüflü makarna sosu
Real truffle pasta sauce

İÇİNDEKİLER: Domates salçası, küp domates 
(%35), su, fesleğen, borazan mantarı, deniz 

tuzu, sarımsak, bitkisel yağ (ayçiçek), soğan, 
siyah trüf mantarı (%1,5), siyah trüf aromalı 

zeytinyağı (%0,5).

300 g RAF ÖMRÜ: 24 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

* %100 Gerçek trüf mantarı

Makarna keyfinizi lüks ve sofistike bir 
deneyime dönüştürmek için hazırlanan 

Trüflü Makarna Sosu, en kaliteli malzemelerle 
üretilmiştir. Trüf mantarının zengin ve 

aromatik tadı, bu özel sos ile her makarna 
yemeğinizi unutulmaz kılacak. 

Zengin Lezzet: %100 gerçek Trüf mantarının 
yoğun aroması ve kremsi dokusuyla eşsiz bir 

lezzet sunar. 
Yüksek Kalite Malzemeler: En iyi malzemeler 

kullanılarak özenle üretilmiştir. 
Kolay Kullanım: Makarna tariflerinizi hızlı ve 

kolay bir şekilde gurme bir yemeğe dönüştürür. 
Gurme Deneyim: Evde profesyonel şef 
kalitesinde yemekler yapmanızı sağlar.



trüflü barbekü sos
Truffle BBQ sauce

İÇİNDEKİLER: Su, domates salçası, pancar 
şekeri, kıvam arttırıcı (modifiye mısır nişastası), 
distile sirke, deniz tuzu, soğan tozu, sarımsak 
püresi, siyah havuç suyu konsantresi, asitlik 
düzenleyici (sitrik asit), stabilizatör (ksantam 
gam), koruyucu (potasyum sorbat), kimyon, 
aroma vericiler (smoke aroması, tütsü aroma 
vericisi, barbekü aroması, siyah trüf aroması), 
karabiber, toz chili biberi.

285 gRAF ÖMRÜ: 24 AY

KOLİ İÇİ : 6 ADET

* %100 Gerçek trüf mantarı

Barbekü sosunun dumanlı ve tatlı lezzetini, 
trüf mantarının sofistike ve zengin aromasıyla 
buluşturduk! Trüflü Barbekü Sos, her yemeğe 
benzersiz bir tat katmak için özenle hazırlanmış 
özel bir sos. Barbekü keyfinizi bir üst 
seviyeye taşıyacak bu eşsiz sos, mutfağınızın 
vazgeçilmezi olacak. 






